
Fein
 für
alle.

à la Carte  18:00–21:00 Uhr

Snackkarte 14:30–22:30 Uhr

Getränke . Weine . 
Cocktails



Unser Kochstil ist 
klassisch französisch 
mit zeitgenössischen 
Elementen. Ich wür-
de unsere Küche als 
gutbürgerlich be-
zeichnen. Die Kom-
bination aus ver-
trauten Aromen und 
Speisen, gepaart mit 
Einflüssen anderer 
Kulturen, ergibt ei-
nen spannenden Mix 
auf dem Teller. Un-
sere Speisen sind re-
gional und saisonal, 
hauptsächlich aus 
Qualitätsprodukten 
aus der Schweiz. Javier Rubio 

Koch/Restaurant-
leiter



Unser Kochstil ist 
klassisch französisch 
mit zeitgenössischen 
Elementen. Ich wür-
de unsere Küche als 
gutbürgerlich be-
zeichnen. Die Kom-
bination aus ver-
trauten Aromen und 
Speisen, gepaart mit 
Einflüssen anderer 
Kulturen, ergibt ei-
nen spannenden Mix 
auf dem Teller. Un-
sere Speisen sind re-
gional und saisonal, 
hauptsächlich aus 
Qualitätsprodukten 
aus der Schweiz. Javier Rubio 

Koch/Restaurant-
leiter

Herzlich 
Willkommen.

Offen für alle, 
ein Lächeln zur Begrüssung,
feine Auswahl an Speisen 
und Getränken,
freundliche Begegnungen 
in angenehmer Atmosphäre.
Geniessen Sie und fühlen 
Sie sich wohl.
Wir sind gerne für Sie da.

Schön, dass Sie da sind.



Vorspeisen 
Bunter Blattsalat mit gerösteten Kernen  	 7.50

Gemischter Salat mit saisonalen Köstlichkeiten	 9.50

Buure-Platte mit Rohschinken, Buurespeck, 
Knoblauch-Pantli und Käse aus der Region	 18.50

Suppen
Gerstensuppe nach Bündner Art	 8.50

Kräftige Rindsbouillon mit Flädli	 7.50

Feines vom Herd und Grill
Paniertes Schnitzel vom Schwein 
und Beilage nach Wahl	 20.50

Hausgemachtes Cordonbleu vom Schwein 
gefüllt mit aromatischem Käse und Rohschinken
und Beilage nach Wahl	 30.50

Saftiges Rindsentrecôte 200gr. mit hausgemachter 
Kräuterbutter und Beilage nach Wahl	 37.50

Marinierte Pouletbrust grilliert mit hausgemachter
Kräuterbutter und Beilage nach Wahl	 25.50



Ost-Schweizer Ecke 
Traditioneller Wurst-Käse-Salat mit Käse aus 
der Region und Schweizer Cervelat
mit Beilage nach Wahl		  klein	 15.50
		  gross 	 19.50

Appenzeller Spätzlipfanne mit Buurespeck,
rezentem Käse, Zwiebeln und Apfelmus 			   20.50

St. Galler Olma Bratwurst an Zwiebelsauce
mit Beilage nach Wahl	 19.50

Schweinssteak 200gr. an Thurgauer Calvados Sauce
mit Beilage nach Wahl	 29.50

Beilagen 
Pommes frites, Nudeln, Reis oder Gemüse, 
Kartoffelgratin (+2.00)

Burger
Classic Burger aus 100% Schweizer Rindfleisch
mit Pommes frites	 19.00

Cheese Burger aus 100%  Schweizer Rindfleisch 
und Pommes frites	 21.00

Chicken Burger mit Pommes frites	 21.00

RHY Burger aus 100% Schweizer Rindfleisch, 
Buurespeck, rezentem Käse und Bratwurstscheiben
mit Pommes frites	 26.00

Preisangabe in sFR.



Vegi – nicht nur für Vegetarier
Mediterrane Gemüse-Lasagne an 
Tomaten-Basilikumsauce		  19.50

Thai-Curry mit Gemüse, Tofu und Reis vegan	 19.50

Chili sin carne raffiniert gewürzt mit Reis vegan	 19.50

Kinder Schlemmerkarte
Panierte Poulet Teile (4 Stk.) mit Pommes frites
und Gemüse/kleiner Salat und Ketchup 	 13.50

Knackige Wienerli (Paar) mit Pommes 
und Salat/Gemüse	  10.50

Teigwaren mit Tomatensauce und 
Salat/Gemüse vegetarisch	  8.50

Ohne Gemüse/Salat	 - 1.00

Alle Kindergerichte werden mit 1 Glas Sirup/Wasser serviert.

Familien-Platte Deluxe
Ideal für 2 Erwachsene und 2 Kinder 

1 Schnitzel vom Schwein
6 Panierte Poulet Teile
1 Olma Bratwurst
8 Frühlingsrollen mit Sweet Chili Sauce
2 Blattsalate im Weckglas
2 Portionen Pommes frites mit Ketchup
2 Kugeln Glacé
inklusive 4 Softdrinks/Wasser 3 dl Offenausschank	 68.50 



Preisangabe in sFR.

Snack-Karte – 
für den kleinen Hunger
Tagessuppe  mit Brot (s hätt so langs hätt)	 5.50

Panierte Poulet Teile (6 Stk.) mit Pommes frites 
und Ketchup	 16.50

Knackige Wienerli (Paar) mit
hausgemachtem Kartoffelsalat	 12.50

Huus-Sandwich mit Käse, Vorderschinken, 
Ei oder Salami		  klein 	 6.50
		  gross	 9.00

Portion Pommes frites mit Ketchup vegetarisch	 7.50

Mini Frühlingsrollen (8 Stk.) 
mit Sweet Chili Sauce vegetarisch	 9.50

Tapas
Spanische Oliven vegan, vegetarisch	 5.50
Albondigas/Fleischbällchen in Tomatensauce	 8.50
Gambas al ajillo	 12.50
Serrano Rohschinken	 8.50
Queso Manchego/Käse vegetarisch	 6.50
Chorizo casero/Spanische Wurst	 6.50
Ensaladilla rusa/Russischer Salat	 6.50
Empanadadillas/Teigtaschen (2 Stk.)	 6.50

Tapas – Hit 
3 Tapas (ohne Serrano und Crevetten)	 16.00



Preisangabe in sFR.

Bowls mit Reis nach 
Wunsch zusammenstellen
Avocado
Mais
Rotkraut
Edamame
Rüebli

mit Poulet	 15.50
mit Tofu vegan, vegetarisch	 12.50
mit Crevetten	 19.50

Dazu unsere hausgemachten Toppings
Spicy Mayo vegetarisch
Tropical Mango vegetarisch
Sweet Chili Sauce vegan

Dessert
Apfelstrudel mit Vanille Glacé	  9.50

Frischer Fruchtsalat	  9.50

Brownie mit Bananen Glacé	  9.50

 

************************************
Herkunft
Rindfleisch 	 EU
Schweinefleisch 	 EU/Spanien
Wurst 	 CH/EU
Poulet 	 CH/Brasilien/Slowenien/Ungarn
Crevetten 	 Vietnam/Pacific
Thunfisch 	 Nordatlantik
Brot 	 CH

Allergene
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 

Getränke .
drinks.  
Zum Wohl 
allersiits . 
Pröschtli . 
Prosit.Viva  
Salute .Cin
Cin.Cheers .
Skol . Salud ************************************
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Warme Getränke
Kaffee Creme, Milchkaffee Schale, 	
Kaffee Koffeinfrei		  4.80
Espresso, Ristretto, Doppelter Espresso		  4.80
Cappuccino		  5.20

Latte Macchiato		  5.50
Tee, diverse Sorten		  4.80
Warme Schoggi/Ovo		  4.80
Punsch Alkoholfrei 		  4.80

Kaffee Luz  	 37.5%		  6.80
Coretto Grappa             	 40%		  6.80

Mineral und Softgetränke
Offenausschank
	   3dl 	 5dl
Cola, Citro, Rivella rot, Shorley Sinalco, Ice Tea	 4.20	 5.50
St.Galler Wasser mit Kohlensäure	 4.00	 5.20
St.Galler Wasser ohne Kohlensäure	 4.00	 5.20

Hausgemachter Früchte Eistee 	 4.20	 5.50

Fläschli 
Mineralwasser Piz Sardona-Mels 
mit/ohne Kohlensäure	 75cl	 9.00
Mineralwasser Piz Sardona-Mels 
mit/ohne Kohlensäure	 40cl	 6.00
Cola Zero	 33cl	 4.80
Rivella blau	 33cl	 4.80
Schweppes Tonic/Bitter Lemon	 20cl	 4.80
Red Bull	 25cl	 6.00
Gazosa Myrtillo, Mandarino	 35cl	 5.50
Appenzeller Flauder	 33cl	 4.80



Granini Säfte
Orangensaft	 2dl	 4.80
Multivitamin	 2dl	 4.80

Saft vom Fass/Möhl Arbon
Möhl Saft mit Alkohol 4%	 5dl	 6.00
Möhl Saft alkoholfrei	 5dl	 6.00

Biere aus dem schönen Rheintal
Sonnenbräu Lager	 offen 	 30cl	 4.50
Sonnenbräu Lager	 offen 	 50cl	 5.50
Sonnenbräu Weizengold	 Flasche 	 50cl	 6.80
Sonnenbräu Maisbier	 Flasche 	 50cl	 6.50
Sonnenbräu 1891 Dunkel	 Flasche 	 50cl	 6.50
Sonnenbräu Lager light	 Flasche 	 30cl	 5.00
Sonnenbräu Ice Beer	 Flasche 	 27,5cl	 4.50
Sonnenbräu Alkoholfrei	 Flasche 	 30cl	 5.00

Biere aus nah und fern
St. Galler Klosterbräu	 Flasche	 50cl	 6.50
Appenzeller Vollmond	 Flasche	 33cl	 6.00
San Miguel/España	 Flasche	 33cl	 6.00
Birra Moretti/Italia	 Flasche	 33cl	 6.00
Corona extra/Mexico	 Flasche	 33cl	 6.50
Coors/USA	 Flasche	 33cl	 6.50

Preisangabe in sFR.



Aperitifs und Bitters
Martini bianco	 15%	 4cl	 6.50
Martini Floreale alkoholfrei		  4cl	 5.50
Campari	 23%	 4cl	 6.50
Campari orange	 23%	 4cl	 9.50
Aperol Spritz	 11%	  	 10.50
Lillet blanc	 17%	  	 10.50
Hugo		   	 10.50
Crodino alkoholfrei		  17,5cl	 5.50
Tio Pepe Dry Sherry 	 15%	 4cl	 7.50
Amaretto Disaronno	 28%	 4cl	 8.50
Baileys Irish Cream	 18%	 4cl	 8.50
Jägermeister Licor	 43%	 4cl	 7.50
Appenzeller Alpenbitter	 29%	 4cl	 7.50

Spirituosen
Willisauer Chrüter, Williams, Kirsch 	 37,5%	 2cl	 6.50
Vodka Smirnoff 	 37,5%	 4cl	 9.50
Gordon‘s Dry Gin	 37,5%	 4cl	 7.50
Bombay Sapphire Gin	 40%	 4cl	 9.50
Grappa il Cicchetto
Ambra v. Bonfante	 40%	 2cl		  6.50

Tequilas
José Cuervo Silver  	 38%	 4cl	 7.50
José Cuervo Reposado Especial	 38%	 4cl	 8.50



Brandy und Rum
Bacardi Black, white	 37.5%	 4cl	 10.50
Conde de Osborne Gran Reserva	 40,5%	 4cl	 14.50
Rum Plantation XO 20 Years	 40,5%	 4cl	 14.50

Zusätzliche Fruchtsäfte oder Mineralgetränke			   3.00

Whiskeys
Jack Daniel’s Tenneessee Whisky	 43%	 4cl	 11.50
Johnny Walker Red Label	 40%	 4cl	 10.50
Ballantines Finest Scotch	 40%	 4cl	 10.50
Glencadam 12 Years Portwood	 46%	 4cl	 16.50

Zusätzliche Mineralgetränke oder Redbull		  3.00

Schaumweine
Perlkönigin/Berneck-Schweiz		  10cl	 8.50
Prosecco Spumante Menestrello		  10cl	 6.50
Cava Vilarnau, alkoholfrei		  10cl	 6.50

Weine im Offenausschank
Chardonnay Friuli		  10cl	 5.50
Primitivo di Puglia		  10cl	 4.50
Le Pot de Yvornne AOC		  10cl	 6.50

Preisangabe in sFR.



Das 
Leben 
ist viel zu 
kurz, um 
schlech-
ten Wein 
zu 
trinken.    

Johann Wolfgang von Goethe



Preisangabe in sFR.

Weissweine
Albariño		  10cl	 7.50
		  75cl 	 44.50
Weingut Ramòn Bilbao, Herkunft: Galizien/Spanien

Frische Säure mit einem Hauch von Pfrisich- und Zitrusfrüchten.

Sauvignon Blanc 
Just 0 alkoholfrei 		  10cl	 5.50
		  75cl	 32.50
Herkunft: Rheinhessen - Deutschland

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Die Trauben werden nach einem besonderen Verfahren ausge-

wählt und entalkoholisiert, wodurch der Wein seine Aromen und 

Geschmacksnoten bewahrt. 

Rotweine
Crianza		  75cl	 44.50
Weingut: Bodega Ramón Bilbao

Rebsorte: Tempranillo

Herkunft: La Rioja/Spanien

Rotwein mit Aromen von schwarzen und roten Früchten,

begleitet von blumigen Nuancen und Anklängen an Nussschalen.

Montepulciano		  75cl 	 46.50
Weingut: Tenuta Ulisee

Rebsorte: Montepulciano

Herkunft: Abruzzen/Italien

Intensives Rubinrot begleitet von fruchtigen Aromen aus einem 

Bouquet von roten Beeren wie Brombeeren, Heidelbeeren und 

Schwarzkirsche. 

Cabernet
Just 0 alkoholfrei		  10cl	 5.50
		  75cl 	 32.50

Rebsorte: Cabernet Sauvignon

Herkunft: Deutschland

Ein schöner, vollmundiger alkoholfreier Wein mit Aromen von Va-

nille, Cassis und grünem Pfeffer. Geniessen Sie diesen alkoholfreien 

Wein zu Fleischgerichten oder als Aperitif.

Das 
Leben 
ist viel zu 
kurz, um 
schlech-
ten Wein 
zu 
trinken.    



Rosé
Museum Rosé		  75cl	 42.50
Weingut: Finca Museum

Rebsorte: Garnacha tinta, Albillo, Verdejo

Herkunft: Cigales – Valladolid/Spanien

Der Museum Rosé verführt mit blumigen Aromen, die von 

Steinobst-, Pfirsich- und Apfelnoten begleitet werden. Der Abgang 

ist lang und erfrischend mit blumigen und fruchtigen Noten.

Vertschi rosé alkoholfrei		  10cl	   6.50
		  75cl 	 38.50

Herkunft: Schweiz

Herrliche Aromatik nach roten Beeren, Weichselkirschen, saftigen 

grünen Trauben. Am Gaumen eine saftige Säure mit einem wei-

chen Körper.

Weine aus der Region
Weissweine
WEISS 		  10c	   7.50
		  75cl	 45.50

Rebsorte:  Cuvée (Johann, Riesling Sylvaner)

Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Die Trauben werden mit möglichst hohem Aromapotential gele-

sen. Die kühle, langsame Gärführung lässt einen modernen Cuvée 

entstehen, welcher ausgesprochen exotische Fruchtaromen von 

Zitrus und Grapefruit hervorbringt.

Wein einer Nacht		  75cl	 45.50
Rebsorte:  Pinot Noir

Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Diese weisse Spezialität wird aus der blauen Pinot Noir Traube 

gewonnen. Der Wein liegt eine Nacht lang an der Maische, sodass 

die schönen himbeerfruchtigen Aromen extrahiert werden kön-

nen – von daher stammt auch der klingende Name des Weines. Die 

Summe aller Teile ergeben einen Wein mit knackiger Frische und 

dennoch einer breiten Fülle. Das spannende Süsse-Säure-Spiel ist 

eines der Geheimnisse dieses Weines.



Preisangabe in sFR.

Sekt
Perlkönigin		  75cl 	 52.50
Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Eine perfekte unaufdringlich feine Perlage. In der Nase eine kom-

plexe Aromatik von Zitrusfrüchten und Kernobst. Im Gaumen 

entfaltet die Perlkönigin eine schöne Mineralität gepaart mit einem 

langen fruchtigen Finale. 

Rotweine
Pfauenhalde 		  75cl 	 45.50
Rebsorte: Pinot Noir

Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Pfauenhalde ist eine der besten Lagen von Berneck. Eine sanfte 

Kelterung lässt diesen Klassiker schnörkellos zu dem werden, was 

er ist – ein fruchtiger Pinot Noir mit einer feinen Tanninstruktur  

und schönen Waldfruchtaromen.

Fass vier 		  10cl 	 8.50
		  75cl 	 48.50

Rebsorte: Cuvée	

Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Die späte Ernte und die rigorose Ertragsregulierung lassen diesen 

Wein zum hochkonzentrierten Spitzenprodukt heranreifen. Eine 

feine Tabaknote und schöne Vanilletöne sind in der Nase und im 

Gaumen wahrnehmbar. Ein exzellenter Essensbegleiter.

Merlot 		  75cl 	 63.50
Rebsorte: Merlot	

Herkunft: Berneck, St.Gallen   /   Produzent: Ralph Heule

Der Bernecker Merlot ist von einer wunderschönen dichten 

Aromatik getragen. Leichte Vanille und Tabaknoten verfeinern den 

langen aromatischen Abgang. Ein Genuss zu Saucengerichten, 

Ossobuco und Kalbfleisch.



Das Leben 
ist wie ein 
Cocktail: 
mal 
erfrischend 
süss, mal 
herzhaft 
bitter. 
Im Ganzen 
jedoch ge-
niessens-
wert.          Sinan Gönül    



Preisangabe in sFR./Die MwSt. beträgt 8.1% 
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Cocktails

Evergreens…
Aperol Spritz		 10.50
Lillet Spritz		 10.50
Hugo 10.50
Vodka Redbull 12.50
Gin Tonic 		 12.50
Bacardi Cola 		 13.50
Jacky Cola 		 14.50

Klassiker zum Verweilen 
Piña Colada		 14.50
Tequila Sunrise		 14.50
Stargate 14.50
Mojito 12.50

ALKOHOLFREIE Cocktails
Sweet Kiss		 10.50
Florida Dream		 10.50
Rhy-Anna 10.50

Gerne mixen wir Dir auch einen Cocktail Deiner Wahl.






